RESTAURANT

Series

FRITADOR GAS

RFB40 | RFB50 | RFB75

RFB50

Visao Geral

Fabricagcdo 100% verticalizada. O Fritador Restaurant oferece desempenho controlado com baixa
necessidade de manutencdo, proporcionando a melhor experiéncia de cozimento. Ideal para altas
producdes, possuitanque de aco inoxidavel polido 304, um sistema de chaminé esmaltado, um termostato de
milivolts, estrutura de acoinoxidavel e construgdo resistente.

CARACTERISTICAS PADRAO B Piloto de seguranca térmica com regulador
integrado;

12 meses de garantia; B Desligamentos de gas manuais separados, para

Cuba de aco inoxiddvel 304 polido manutencdo frontal;

proporcionando durabilidade para uma alta B Queimadores de ferro fundido de alta

producdo; resisténcia;

Fundo rebaixado facilita a drenagem e inclina- B Tubos construidos em metalde calibre pesado;

seemdirecdaoaoralo; B Sistema defletor de calibre pesado,

Uma grande zona fria de captura e retencao de
particulas fora da zona de fritura;

superficie de fritura com dimensional de 14"
(355mm) x 14" (355mm);
Véalvula de drenagem de passagem completa de

proporcionando um tempo de recuperacao mais
rapido;

ACESSORIOS PADRAO

11/4" paradrenagem rapida; B 2 cestos niquelados, com alcas de protecdo
Frente, suporte para cesto, porta e laterais em térmica revestidas de vinil;

agoinoxidavel; B Tela de migalhas exclusiva de aco inoxidavel
Termostato com controle de temperatura entre com alcas;

93°C e 205°C; B Hastedelimpezadalinhadedrenagem;

Aco esmaltado exclusivo de longa duracao, B Extens3odocanodedrenagem;
proporcionando maior protecdo contra @ O suporte de cesto de aco inoxidavel removivel
corrosao; nao requer ferramentas;

Estrutura totalmente soldada e intertravada; B Pernasde acocromado ajustaveis de 6"

Sistema de seguranca com interrupcdo de
abastecimento de gas ao atingir a temperatura
de 232°C;

Sistema de desligamento com valvula de
segurancae controle de gas;
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VISAO LATERAL
RBF75

VISAO SUPERIOR VISAO FRONTAL VISAO LATERAL

Peso e Dimensoes Produto Embalado

Peso e dimensao do Produto

Modelos
Largura L
RFB40
407 mm
RFB50
RFB75 508 mm

Prof. P

838 mm

Altura A

1,181 mm

RBF40/50
Largura Comprimento Peso
) Largura
Tanque LT | Tanque CT Liq.
65 kg
356 mm 356 mm 488 mm
72 kg
460 mm 460 mm 80 kg | 676 mm

Prof.

968 mm

Altura

1.380 mm

Peso
Bruto
85 kg

92 kg

103 kg

INFORMACOES UTEIS
FORNECIMENTO DE GAS

GLP GN Coletor de Pressao
Modelos Queimadores
kcal/h BTU/h GLP GN
RFB40 3 22.680 90.000
RFB50 30.024 120.000 2,8kPa 2,0kPa
RFB75 5 37.799 150.000

* ESPECIFICACOES

» Conexadodegastraseira 3/4" NPT e regulador de pressdo para gds natural e propano.
e Verifigue as especificacbes de altitude acima de 2.000 pés.

e Especifique otipo de gas ao fazer o pedido.

INSTRUCOES DE INSTALACAO

A linha de gds conectada ao aparelho deve ter 3/4" ou mais. Se forem usados conectores flexiveis, o didmetro
interno deve ser 3/4" ou mais. Um sistema de ventilacdo adequado € necessario para equipamentos de cozinha
comerciais. Destinado apenas para uso comercial, ndo para uso doméstico. Verifique os cddigos locais para
regulamentacdes sanitdrias, de instalacdo e de incéndio.

A Venancio aprimora continuamente o design de seus produtos, portanto reserva-se o direito de alterar as
especificacGes a qualquer momento sem aviso prévio. Tais revisdes ndo dado direito ao comprador a alteracgoes,
melhorias, adicdes ou substituicoes correspondentes para equipamentos adquiridos anteriormente.
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